
 

 

 

Jambon blanc
Purée de pommes de terre
Chanteneige BIO
Fruit de saison

Blanque�e de volaille
Riz aux pe�ts légumes
Saint nectaire  
Purée de pommes bananes BIO

 

Salade verte BIO   
Roulé au fromage
Epinards hachés à la crème
Gâteau basque

Velouté de po�ron du chef
Raviolis au saumon à la sauce tomate
Camembert

Sauté de Volaille au Caramel
Légumes façon wok et nouilles
Vache qui rit BIO
Rocher au coco

Salade de riz
Omele�e nature
Haricots verts à l'ail
Yaourt nature BIO  

 

 

Taboulé
Poisson pané
Poêlée mul�colore
Pe�t suisse BIO aroma�sé

Salade mexicaine (haricots blanc et
rouges, maïs)
Chickenwings
Potatoes
Crème onctueuse au chocolat
Ketchup (dose�e)

Salade de pommes de terre
Oeufs durs béchamel
Epinards hachés BIO  
Flan vanille nappé caramel

Cordon bleu
Printanière de légumes
Chanteneige BIO
Compote pommes cassis

 

Salade verte
Sauté de bœuf au jus
Haricots verts BIO persillés
Tarte au flan

Velouté de pe�ts pois
Raviolis rico�a épinards sauce verte
Kiwi
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Boulghour en salade
Pavé fromager
Caro�es persillées
Fruit BIO de saison

Boule�es de bœuf au jus
Riz BIO  
Carré du Trièves
Compote de pommes

Salade verte
Aiguille�es de poulet sauce curry
Tor� BIO  
Crème à la vanille

Filet de colin sauce citron  
Brocolis à la béchamel
Yaourt aroma�sé
Gâteau aux pépites de chocolat du chef

Poisson pané
Frites
Tomme grise d'Auvergne
Purée de pommes bananes BIO

Salade coleslaw  
Bolognaise végétale BIO  
Macaroni
Flan chocolat

Crêpe au fromage
Moussaka
Yaourt nature BIO  

Salade verte
Paupie�e de veau au jus
Riz créole
Pe�t suisse BIO aroma�sé

Aiguille�es de poulet au thym
Purée de pommes de terre
Emmental
Fruit BIO de saison

Boulghour en salade
Gale�e de soja à la provençale
Poêlée de légumes
Velouté fruits mixé

Caro�es BIO râpées vinaigre�e  
Farfalles au Saumon
Crème à la vanille

Boule�es d'agneau au jus
Flageolets au jus
Yaourt nature BIO
Gâteau de Pâques Maison
Oeufs de Pâques en chocolat
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